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EDITORIAL

En la actualidad, la Inocuidad de los alimentos, es un elemento que contribuye a
mantener y a cuidar la salud publica de la poblacién, y se exige como requisito en el
intercambio comercial de productos agropecuarios y acuicolas a nivel mundial. Esto
implica como reto para el pais, el desarrollo e implementaciéon de mecanismos de
control, vigilancia y seguimiento de los productos agropecuarios y acuicolas que se
producen en territorio nacional o que tienen origen de importacion, que den certidumbre
a los consumidores.

En el presente Boletin se abordan las medidas que se implementaron en materia de
inocuidad, en la realizacién de los XVI Juegos Panamericanos Guadalajara 2011, donde
el SENASICA realizo un programa de Monitoreo sobre el Uso de clembuterol en
unidades de produccion, para determinar la presencia de esta sustancia en animales
destinados a la produccion de carne.

También se presentan un articulo que habla de la contingencia sanitarias detectadas por
Estados Unidos a productos Agricolas Mexicanos, y especificamente el caso de la
papaya, en el cual se abordan las estrategias implementadas por el SENASICA a través
de acciones de diagnostico, verificacion y monitoreo de contaminantes a empresas
exportadoras que implementan Sistemas de Reduccidon de Riesgos de Contaminacion
implementado.

Para finalizar les compartimos algunas notas informativas sobre la participacion del
SENASICA en foros internacionales, donde se tratan temas de importancia para el
sector agropecuario y acuicola del pais, como la 3% Reuniéon de la Comision
Interamericana de Agricultura Organica realizada en Asuncién, Paraguay; el curso
“Regional Capacity Building Workshop”, en la Ciudad de Bangkok, Tailandia; y la
Reunién de Trabajo entre el Grupo Técnico del SENASICA-FDA en Washington, EE.UU.

Esperamos sus valiosos comentarios y les hacemos extensiva la invitacion para emitir,
sugerir y compartir sus experiencias, y propuestas de temas de interés. Esto sera un
indicador y area de mejora continua.
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EL SENASICA IMPLEMENTA UN PLAN
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DE ACCION PARA REDUCIR LOS
RIESGOS DE CONTAMINACION
BIOLOGICA EN PAPAYA MEXICANA.

De manera reciente el fruto de papaya de
origen mexicano fue senalado como
sospechoso de causar un problema
sanitario en los Estados Unidos de
América, en el cual la autoridad sanitaria
de ese pais, es decir, la Administracion de
Alimentos y Medicamentos (FDA, por sus
siglas en inglés) reporté a 102 personas
enfermas y 10 hospitalizaciones.

En consecuencia, el gobierno de los
Estados Unidos de América por conducto
de la FDA, implementéd una serie de
medidas preventivas que iniciaron con un
retiro voluntario de frutos de papaya por
parte de una empresa en el Condado de
Texas el dia 23 de julio de 2011; asi como
el reforzamiento de los muestreos de
contenedores de este producto que
provenian de empresas mexicanas en
frontera. Derivado de esta vigilancia, se
encontraron  muestras
Salmonella spp provenientes de algunas

positivas  a

empresas exportadoras mexicanas.

El 08 de agosto, la FDA emiti¢ la alerta a
la importacion 99-23 en la que de manera
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inicial  estuvieron involucradas 13
empresas exportadoras. Posteriormente el
25 de agosto la FDA dio a conocer la
Alerta de  Importacion  #21-17
“Detenciéon de papayas de México en
todo el pais, sin examinacion fisica”, en la
que se comunicaron los controles en
materia de inocuidad alimentaria que las
empresas exportadoras de papaya deben

cumplir.

En este sentido, y en cumplimiento a los
acuerdos derivados de reuniones de
trabajo con la FDA y la Comision Federal
para la Proteccion contra Riesgos
Sanitarios (COFEPRIS) celebrada el
pasado O5 de agosto en Washington D.C.,
el Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad
y Calidad Agroalimentaria (SENASICA), a
través de la Direccion General de
Inocuidad Agroalimentaria, Acuicola y
Pesquera (DGIAAP) implementé en 10
estados en los que la FDA detectd
contaminacion (Baja California,
Chihuahua, Colima, Chiapas, Campeche,
Jalisco, Michoacan, Tabasco, Tamaulipas y
Veracruz) un Plan de Accién denominado:
“Acciones Preventivas para reducir los
riesgos de  contaminacion  por
Salmonella _spp durante el proceso
productivo, empacado, transporte y
distribucion de los frutos de papaya en
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México”,

El objetivo del Plan fue promover vy
evaluar la eficacia de las medidas técnicas
que aplican las empresas durante la fase
de producciOn, cosecha, empacado,
transporte y almacenamiento de los
frutos de papaya con la finalidad de
reducir y/o eliminar |la
condiciones que favorecen la presencia de
Salmonella _spp

prevenir,

durante la cadena

productiva.

Las actividades desarrolladas por el
SENASICA se sustentaron en:

*Valoracion Diagnoéstica del problema,
realizada durante el mes de agosto; y
consistié en hacer un diagnoéstico general
de las empresas exportadoras de papaya a
través de visitas de campo en las
entidades federativas de: Baja California,
Chihuahua, Colima, Chiapas, Campeche,
Jalisco, Michoacan, Tabasco, Tamaulipas y
Veracruz. Durante estas
identificaron las condiciones generales de
produccion, empaque, almacenamiento y
transporte de la fruta conforme a los

visitas, se

procedimientos, registros, bitacoras y
analisis microbioldgicos con los que
cuentan.

Acércate al SENASICA a través de la pagina

www.senasica.gob.mx 6 llama al 01 800 987 9879
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Implementacion del Plan de Accion por
Empresa, el cual se dio a conocer durante
la primera semana del mes de septiembre,
a través de un taller de capacitacion a
productores de papaya en los 10 estados
mencionados. El Plan de Accién se
sustenta en los Requisitos Técnicos para
reducir los riesgos de contaminacion
microbiolégica en los procesos de
producciéon, empaque, transporte vy
almacenamiento de papaya, en el que las
empresas deben cumplir con:

*ldentificacion de riesgos de
contaminacion y capacitacion al personal
que integra la empresa.

*Generacion de un Plan Técnico
especifico por empresa exportadora.

*Monitoreo interno de Salmonella spp y
E. coli con el apoyo del Laboratorio
Estatal de Salud Publica, dependiente de
la Secretaria de Salud en cada entidad y
finalmente.
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*Auditoria interna, la cual fue aplicada por
el Comité Estatal de Sanidad Vegetal en la
entidad, en |Ila reportd el
cumplimiento de las acciones del plan y
dio pauta para llevar a cabo la inspeccién
oficial.

cual

Es importante resaltar que el SENASICA a
través de los Comités Estatales de
Sanidad Vegetal en cada entidad, fueron
los responsables de
asistencia  técnica vy el

seguimiento a las actividades.

proporcionar
puntual

* Monitoreo de Contaminantes en
frutos de papaya empacados,
almacenados y durante el transporte (en
el contenedor previo a su envio al
mercado destino) fue realizado por el
SENASICA en los laboratorios oficiales,
con la finalidad de valorar la presencia de
Salmonella spp.

sInspeccién Oficial (Auditoria Oficial),
llevada a cabo por personal oficial de la
DGIAAP durante las dos tltimas semanas
del mes de octubre y primera semana del
mes de noviembre del presente ano en los
estados de Chiapas, Colima y Veracruz;
cuya finalidad fue la de constatar el
cumplimiento de las acciones preventivas
establecidas en el Plan de Accion.
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*Gestion para excluir de la Alerta a la
importacion El SENASICA, una vez que
la empresa cumple con la implementacion
del Plan de accién vy retine la evidencia
suficiente  (dictamen
registro ante SENASICA, procedimientos,
registros
negativos a Salmonella spp y E coli,) ,
ademas de los resultados de 5 envios con

técnico oficial,

de actividades, resultados

ausencia a Salmonella spp.se realizaran
las gestiones ante la FDA.

Actualmente se han realizado las
gestiones de empresas ubicadas en
Chiapas, Colima y Veracruz mismas que
demostraron el cumplimiento total del
Plan el de Accion.

Acércate al SENASICA a través de la pagina
www.senasica.gob.mx 6 llama al 01 800 987 9879
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clembuterol en los juegos panamericanos

El clembuterol es un anabolizante cuyo
efecto principal es aumentar la masa
muscular y disminuir la proporciéon de
grasa, que permite lograr una mayor
produccion en la canal de varias especies
en un menor tiempo.

El clembuterol forma parte de un grupo
de sustancias denominados D-agonistas,
cuyas caracteristicas quimicas presentan
un efecto broncodilatador y promotor de
crecimiento. En consecuencia, la carne
procedente de una res tratada con
clembuterol , presenta una coloracién
oscura y con menos grasa intramuscular.

En México, el uso de clembuterol en
caballos, esta restringido solo para
tratamiento veterinario en caso de
enfermedades en vias respiratorias por
sus propiedades broncodilatadoras, pero
prohibido para engorda de ganado. Su
presencia en dosis no medicadas en
personas y  animales,
intoxicacion, taquicardias, falla cardiaca
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e incluso la muerte.

Por lo anterior, el uso de clembuterol
para engorda de ganado, en nuestro
pais, es considerado como un acto ilegal
de acuerdo a la Legislacion Mexicana
aplicable (Ley Federal de Sanidad
Animal, NOM-061-Z00-1999, NOM-
064-200-2000).

\‘? Senasica|

Ley FEDERAL DE
SANIDAD ANIMAL

.

El SENASICA a través de la Direccion
General de Inocuidad Agroalimentaria,
Acuicola y Pesquera, realizé el analisis de
651 muestras de suero y orina de
ganado provenientes de unidades
productivas adscritas al Programa de
Proveedor Confiable y de operativos
realizados por la Secretaria de Salud, a
través de la COFEPRIS y Gobiernos
Estatales, en los meses de agosto a
octubre del presente ano.

Durante la realizacion de los XVI Juegos
Panamericanos Guadalajara 2011, el
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SENASICA realizara un programa de
Monitoreo contra el Uso de clembuterol
en unidades de produccién, para
determinar la presencia de esta
sustancia en animales destinados a la
producciéon de carne, a través de la
Técnica de Ensayo por Inmunoabsorcion
Ligado a Enzimas (ELISA) en el
Laboratorio Mévil del SENASICA, a fin
de asegurar que los alimentos de origen
animal ofertados
requisitos de calidad e inocuidad y no
constituyan un riesgo para la salud de
los consumidores.

cumplan con los

Acércate al SENASICA a través de la pagina
www.senasica.gob.mx 6 llama al 01 800 987 9879
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Técnicas de Analisis para la Identificacion
de Residuos de Plaguicidas

Por Carlos Sepulveda

En este articulo presentamos algunas de
las Técnicas de Analisis para la
Identificacion de Riesgos como son la
Microbiologia, los Residuos de Pesticidas
y los Metales Pesados.

Residuos de Pesticidas (Técnicas de
Alta Resolucion)

Los analisis de residuos de plaguicidas se

han convertido en un factor que

favorece al  sector |Gz
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